


CHATEAU
FAUGERES

SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE

MILLESIME - VINTAGE 2023

70% Merlot, 25% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon

Merlot du 11 au 27 septembre, Cabernet Franc du 21 septembre au 3 octobre
et Cabernet Sauvignon le 3 octobre

40.8 hectares en production

31.5 hl/ha

30 jours en cuves bois — 30 days in wooden vats

12 mois - 12 months
1/3 barriques neuves de chéne francais - 1/3 new French oak barrels
1/3 barriques d'un vin de chéne francais — 1/3 one wine French oak barrels
1/3 barriques de deux vins de chéne francais — 1/3 two wines French oak barrels

130 000 bouteilles = 130000 bottles

A peine mi-septembre et les vendanges démarrent
déja pour Chateau Faugéres | Apres une campagne
rude qui a nécessité une attention de tous les ins-
tants, les raisins étaient préts a étre minutieusement
récoltés petit & petit en respectant le suivi des matu-
rités de chaque parcelle que compose la mosaique
du vignoble de Faugéres. En résulte une savoureuse
harmonie ol reliefs et saveurs mettent en lumiere une
somptueuse concentration.

CONTACT : VIGNOBLES SILVIO DENZ Faugéres | Saint-Etienne de Lisse — 33330 Saint-Emilion
www.vignobles-silvio-denz.com | info@vignobles-silvio-denz.com | +33 (0)5 57 40 34 99



