
  
 

 
 
 
 
 

 
 

www.springfontein.co.za 
 
Sehr geehrte Kunden, liebe Weinfreunde und Genießer, 
 
Anfang Januar verbrachten Nina und ich einige Tage in Südafrika. 
Es ging um Wein, ein Charity-Projekt, Kunst, Essen und Menschen. 
Jetzt wo anfangen? 
 

Kunst: Das Mocaa http://zeitzmocaa.museum des ehemaligen 

PUMA Managers Zeitz ist einmalig und ein absolutes MUST in 
Kapstadt. Zeitgenössische Kunst Afrikas und in den 
Obergeschossen des ehemaligen Getreidesilos ein Hotel und 
Restaurant. Einer der bedeutendsten Künstler Südafrikas und des 
Museums ist William Kentridge, der auch das Etikett des 2016er 
Mouton-Rothschilds gestaltet hat. 
 

Essen: Die Weinregionen Südafrikas sind ein absolutes 

Paradies für Genießer. Zum einen isst man ausgezeichnet von 
nordisch inspirierter Küche  http://www.wolfgat.co.za bis 
französischer http://rustenvrede.com/restaurant und natürlich 
überall frischen Fisch und Krustentiere. Und dann auch meistens 
noch extrem preiswert. Im Wolfgat haben wir zwei Flaschen Wein 
bestellt, um wenigstens etwas Zeche zu machen. Hatten echt 
schlechtes Gewissen. 8 Gänge (3 davon Sterneniveau) und das für 
knapp 50 EUR/Person.  
Und auch diese Restaurants sollten auf Ihrer TO DO Liste stehen: 
http://www.thetestkitchen.co.za 
https://www.lacolombe.co.za 
Springfontein EATS http://www.springfontein.co.za 
Und das hier hilft Ihnen: http://www.eatout.co.za .  
Gibt es auch als Print. 
 

Wein: Hier natürlich vor allem und immer wieder Springfontein. Nina und ich haben viele Weine in diesen 

Tagen verkostet. Wenn es um Komplexität und Individualität geht, sind es die Weine von Springfontein, die 
uns immer wieder aufs Neue begeistert haben. Tariro ist ein richtiger Hexenmeister mit seinen Rebsorten 
Chenin Blanc, Sauvignon Blanc, Petit Verdot und Pinotage. Abgerundet mit Syrah und Cabernet Sauvignon. 
Seit diesem Jahr ist Springfontein BIO zertifiziert. Alles passiert im Einklang mit der Natur.  
 

René Gabriel: “…Aber… Der Springfontein ist 
eine «class of ist own» also eher 
unvergleichlich mit dem Rest..” 
 
Der René weiss gar nicht, wie Recht er damit hatte, als er 
dies vor Jahren schrieb. Hildegard und Tariro sind ein 
perfektes Team. Neugierig, experimentierfreudig und 
visionär. Selbst Oenologe, habe ich doch höllischen 
Respekt vor dem Talent Tariros. Er greift beispielsweise 
alte oenologische Verfahren auf und wendet diese an. Ohne 
Respekt vor Lehrbüchern und Schulmeinung.  Es entstehen 
individuelle Spitzenweine, die in dieser Qualität in 
Südafrika ihresgleichen suchen – aber nicht finden. Aber 
Sie finden diese hier bei uns: 

 

http://www.springfontein.co.za/
http://zeitzmocaa.museum/
http://www.wolfgat.co.za/
http://rustenvrede.com/restaurant
http://www.thetestkitchen.co.za/
https://www.lacolombe.co.za/
http://www.springfontein.co.za/
http://www.eatout.co.za/


10% Rabatt auf diese Listenpreise 
 

Art Jahr Springfontein – Walker Bay Einh 
EUR/Fl. 
brutto 

  Rotweine   

9049 2012 Ulumbaza Red 0,75 10,70 € 

6802 2013 Pinotage Terroir Selection 0,75 17,90 € 

6588 2010 Cabernet Sauvignon Terroir Selection 0,75 23,70 € 

7519 2016 Daredevils' Drums Bunches Broken Shiraz - 95 score 0,75 17,90 € 

9275 2010 Limestone Rocks "Child in Time" - Petit Verdot/Pinotage 0,75 29,90 € 

11889 2012 Limestone Rocks "Child in Time" - Petit Verdot/Pinotage 0,75 29,90 € 

1133 2014 Limestone Rocks "Child in Time" - Petit Verdot/Pinotage 0,75 29,90 € 

3826 2012 Limestone Rocks "Gadda da Vida" (Pinotage / Petit Verdot) 0,75 29,90 € 

9510 2013 Limestone Rocks "Gadda da Vida" (Pinotage / Petit Verdot) 0,75 29,90 € 

10868 2014 Limestone Rocks "Gadda da Vida" (Pinotage / Petit Verdot) 0,75 29,90 € 

2416 2012 Limestone Rocks "Whole Lotta Love" - Pinotage/Shiraz/PV 0,75 29,90 € 

8152 2014 Limestone Rocks "Whole Lotta Love" - Pinotage/Shiraz/PV 0,75 29,90 € 

5817 2015 Limestone Rocks "Whole Lotta Love" - Pinotage/Shiraz/PV 0,75 29,90 € 

  Weißweine   

5888 2016 Ulumbaza White 0,75 10,70 € 

5889 2016 Chenin Blanc Terroir Selection 0,75 17,90 € 

5823 2017 Pinotage White "Blushes Inverse" - Daredevil's Drums 0,75 19,90 € 

10026 2015 Sauvignon Blanc "Skins Agleam" - Daredevil's Drums 0,75 18,90 € 

3474 2014 Limestone Rocks "Dark Side of the Moon" - white 0,75 29,90 € 

1272 2015 Limestone Rocks "Dark Side of the Moon" - white 0,75 29,90 € 
 
 

http://www.hamiltonrussellvineyards.com 
 
 

Viele von Ihnen sind mittlerweile zu treuen Spiringfonteinern 
geworden. Ordern die Weine nicht nur, sondern haben bereits das 
Weingut besucht und sind dem Charme und der Professionalität 
von Hildegard und Tariro erlegen. Und wenn Sie überlegen, wohin 
Sie mal für ein paar Tage ausbüxsen wollen? Südafrika!! 11 
Stunden Flug über Nacht, nur 1 h Zeitverschiebung, 
beeindruckende Landschaft, freundliche Menschen, Küche und 
Wein top!!……. 
 
Und wenn Sie unten sind und von Kapstadt nach Stanford an die 
Walker Bay zu Springfontein fahren, machen Sie Rast in Hermanus. 
Entweder auf der Terrasse des Burgundy 
www.burgundyrestaurant.co.za oder direkt am Meer 
www.bientangscave.com . Wenn Sie einen der begehrten Plätze 
direkt am Wasser haben möchten, sollten Sie vorreservieren. Mail 
and Godfrey info@bientangscave.com mit schönem Gruß von mir. 
 

10% Rabatt auf diese Preise: 
 

Jahr Wein Weingut Einh 
EUR/Fl. 
brutto 

2017 Chardonnay Hamilton Russell 0,75 39,00 

2017 Pinot Noir Hamilton Russel 0,75 47,00 
 

 
 
Was Springfontein für Pinotage, Petit Verdot und Chenin Blanc ist, ist Hamilton Russel für die 
Burgundersorten. Ich habe bisher keinen besseren Pinot Noir oder Chardonnay in Südafrika gefunden. 
 

http://www.hamiltonrussellvineyards.com/
http://www.burgundyrestaurant.co.za/
http://www.bientangscave.com/
mailto:info@bientangscave.com


 
Natürlich sollten Sie Stellenbosch besuchen. Das Herz der Weinregion. Als Übernachtung vielleicht im Asara 
www.asara.co.za . Weine lohnen nicht. Aber der Blick auf Weinberge und richtige Berge schon. Ideal, von hier 
aus die Weinregion zu erkunden und nach Stellenbosch zu fahren. 
 
Weinprobe und Restaurant: 
 
http://rustenvrede.com/restaurant 
 
Fabio Daniel ist großartiger Chef und in der Weinkarte finden sich extrem viele Weingüter mit großer 
Jahrgangstiefe. Der Südafrikaner und ehemalige Sommelier im Rust en Vrede, Jo Wessels, ist jetzt Sommelier 
im OPUS V in Mannheim. Fragen zu Südafrika? Er weiss Bescheid! www.restaurant-opus-v.de/das-opus 
 
 

10% Rabatt auf diese Preise: 
 

Jahr Wein Klassifikation Einh 
EUR/Fl. 
brutto 

2016 Cabernet Sauvignon Rust en Vrede 0,75 25,90 

2015 Estate Cabernet Sauvignon&Shiraz&Merlot Rust en Vrede 0,75 37,00 
 
Die Preise verstehen sich pro Flasche und inkl. Mehrwertsteuer. Das Angebot ist freibleibend. Zwischenverkauf vorbehalten. Es 
gelten die üblichen Zahlungs- und Lieferbedingungen laut Homepage.  

 
 

http://www.asara.co.za/
http://rustenvrede.com/restaurant
http://www.restaurant-opus-v.de/das-opus

